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Przyprawy wędliniarskie w proszku i w płynie, pomocniki kutrowego, 
środki nadające naturalny kolor czerwony, środki nastrzykowe oraz 
inne środki pomocnicze,  proszki wędzarnicze oraz dymu 
wędzarniczego, mieszanki przypraw grillowych, pasty do 
uszlachetniania mięsa przygotowywanego na patelni, przyprawy  
surowe oraz zioła, jak równieŜ wiele innych produktów o najwyŜszej 
jakości.   
Certyfikat zgodnie z DIN EN ISO 9001 oraz DIN EN ISO 14001 
Uznany wg EG VO. 761/2001 (EMASII) 
 

Der Unterschied, den man schmeckt 

Stan magazynowy dla nowych Klientów  
[ Proszę wpisać ilość kg]  

_________ Würstchengewürz (przyprawa do kiełbasek) Typ: Optima  cena za kg  
   Nadająca trwałość koloru              

Stosowanie: 7 g  na kg masy. Opis produktu:  Przyprawa do kiełbasek optima uwypukla 
wyraźnie smak papryki oraz pieprzu. Gwarantuje bardzo dobrą stabilność produktu. 
 - Stosować wyłącznie z Brühtop 659  lub pomocnikiem kutrowego bez środka nadającego 
naturalny kolor czerwony- 

 

_________ Aufschnitt (rodzaj wędliny krojonej) jasna So1  za  kg  
   Zestawienie przypraw             

Stosowanie: 5 g na kg masy. Opis produktu: Aufschnitt jasny So1 firmy Kahler uwypukla nutę 
kolendry oraz pieprzu 

 

_________ Leberkäse/Fleischkäse    w cenie za kg   
   Zestawienie przypraw             

Stosowanie: 6 g na kg masy. Opis produktu: zestaw przyprawowy uwypukla nutę gałki 
muszkatołowej, kwiatu muszkatołowego    

 

_________ Brühtop 659 szczególnie mocny  w cenie za kg  
   Pomocnik kutrowego             

Stosowanie 3 g – 5 g na kg masy. Opis produktu. Pomocnik kutrowego ze szczególnie silnym 
fosforanem. RównieŜ w przypadku skomplikowanych receptur uzyskuje się dzięki temu 
produktowi relatywnie dobrą stabilność farszu.    

 

_________ Permanent rot „MA“    w cenie za kg  
   Środek nadający naturalny kolor czerwony          

Stosowanie: 1 g na kg masy. Opis produktu. Ten czysty środek nadający naturalny kolor 
czerwony charakteryzuje się szybkim działaniem oraz długą trwałością koloru.    
-NIE STOSOWAĆ Z OPTIM Ą- 

 

_________ Kräuterleberwurst (do pasztetów przyprawowych) w cenie za kg  
   Typ: „Schlossgut“             plus 7% MwSt.(VAT) 

Stosowanie: 8 g na kg masy. Opis produktu. Gruboziarnista przyprawa do pasztetów 
(wątrobianek) odznacza się zestawem dobrze dobranych mieszanek ziołowych.   

 

_________ Thür. Rotwurstgewürz (do wędlin czerwonych) w cenie za kg  
   z rozjaśniaczem              

Stosowanie: 3 – 5 g na kg masy. Opis produktu: Przyprawa do kiełbas z Turyngii  firmy Kahler 
jest mieszanką ekstraktów o duŜej zawartości majeranku.    

 

_________ Delikatess      w cenie za kg  
   Bourbon-pasztet z jagnięciny                 

Stosowanie: 4 – 6 g na kg masy. Opis produktu: Mieszanka delikatesowa firmy Kahler do 
pasztetów z jagnięciny charakteryzuje się przyjemną nutą kardamomu o mocnym smaku 
wanilii bourbundzkiej.  

_________ Hausmacher (przyprawa domowa)    
   Landleberwurstgewürz (przyprawa do pasztetów wiejskich)         

Stosowanie: 6 g na kg masy. Opis produktu. Przyprawa ta stosowana do produkcji pasztetów 
„wiejskich” odznacza się nutą majeranku z Turyngii.    
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Der Unterschied, den man schmeckt 

_________ Leberwurst-Emulgator  (emulgator do pasztetów)  w cenie za kg  
   „EMULDIN“               

Stosowanie: 3 – 5 g na kg masy. Opis produktu. Emulgator specjalny o duŜej skuteczności, w 
szczególności w produkcji pasztetów odznacza się bardzo duŜą skutecznością emulsyjną w 
fazie kutrowania z parzeniem. Oprócz tego „Emuldin” jest szczególnie przydatny w produkcji 
past stosowanych w fazie przygotowawczej.    

_________ Salamigewürz (przyprawa do salami)  w cenie za kg  
                   

Stosowanie: 6 g na kg masy. Opis produktu. Przyprawa do salami odznacza się nutą 
pieprzowo-czosnkową. Stosowanie w połączeniu z preparatem dojrzewalniczym do wędlin 
surowych firmy Kahler.    
 

_________ Super Karmin mit Pfeffer grob (z pieprzem gruboziar.)   1 kg  
   Preparat przyprawowy do wędlin surowych          

Stosowanie: 12 g na kg masy. Opis produktu. PowyŜszy preparat przyprawowy do wędlin 
surowych z dodatkiem przypraw na bazie GDL (glukonowo- delta- laktonowej) słuŜy do 
szybkiego ich dojrzewania  nadając krojonym plastrom duŜą wytrzymałość  

  

_________ Teewurst/Braunschw. Mettwurst (gatunki metek)w cenie za kg 
   Zestawienie przypraw „Karmin“            

Stosowanie: 8 g na kg masy. Opis produktu: PowyŜsze przyprawy firmy Kahler do wędlin 
surowych smarowalnych stworzono na bazie GDL (glukonowo – delta – laktonowej).  
Przyprawę dostarczymy na Ŝyczenie z dodatkiem rumu i/lub miodu . 
   

_________ Zervelatwurst (serwelatka)    w cenie za kg  
   Zestawienie przypraw             

Stosowanie: 6 g na kg masy. PowyŜsza przyprawa do serwelatki odznacza się mocną nutą 
pieprzową i winna być stosowana wraz z preparatem dojrzewalniczym firmy Kahler.  

   

_________ Rohwurst-Reifepräparat (prep. dojrzew. do wędlin surowych) kg  
   z saletrą               

Stosowanie: 20 g na kg masy. Opis produktu: PowyŜszy preparat dojrzewalniczy do wędlin 
surowych firmy Kahler wykorzystywany jest w procesie dojrzewania naturalnego. 

 

_________ Räucherpulver rot (proszek wędzarniczy czerwony) w cenie za kg  
   do wędlin parzonych, kiełbasek wiedeńskich, itp.      

PowyŜszy proszek wędzarniczy czerwony znalazł liczne grono zwolenników. NaleŜałoby 
mówić o nim tylko w superlatywach. Dzięki temu środkowi wędzarniczemu, 
skomponowanego  z przypraw, odpowiedniego drewna oraz decydującym dodatkiem 
egzotycznych drzew przyprawowych, uzyskacie Państwo dym o zapachu przyprawowym oraz 
bardzo ładny kolor wędzarniczy.  

_________ Selchschmokpluver (proszek dymu wędzarniczego) w cenie za kg  
do szynek surowych oraz wędzonek czarnych           

 
 
 
 
 

Dostawa loko nasz zakład w kontenerach mięsnych EK II GRATIS . 
Zakreśl rodzaj płatności:  O  30 dni kwota netto,  O  10 dni 2% rabat, O  Polecenie zapłaty 3% rabat 

 Stempel / Podpis 
 
 
..................................................................


